
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche

08/06/2026 09/06/2026 10/06/2025 11/06/2025 12/06/2025 13/06/2025 14/06/2025

Concombres 
vinaigrette 

cerfeuil

Chou blanc 
vinaigrette au 
miel & raisins

secs

Salade de 
crozets au thon 

Coleslaw
Galette jambon 

fromage
Salade d'avocat

Cake aux olives, 
féta, basilic et 

coulis de poivron 
vert

Sauté de poulet 
aux épices 

tandoori

Fish and chips 
sauce tartare 

maison
Merguez

Hachis 
parmentier

Pavé de hoki aux 
épices du soleil

Sauté de porc 
sauce pesto

Cuisse de 
pintade au 

romarin

Petits pois au 
jus

Frites 
steakhouse

Légumes 
couscous 
compotés

Salade verte
Haricots plats 

persillés
Farfalles

Tomates 
provençales

Rouy Coulommiers Tomme blanche Saint Nectaire Emmental  Bûche du Pilat
Plateau de 
fromages

Semoule au lait 
Corbeille 
de fruit

Fromage blanc à 
la vanille

Glace (coupe 
chocolat 
liegeois)

Corbeille 
de fruit

Faisselle au miel
Bavarois fruits 

rouges 

Velouté de 
butternut

Potage poireaux 
pomme de terre

Velouté de céleri 
au fromage frais

Potage 
vermicelle 

Mouliné du 
campagnard au 
fromage frais

Crème pois 
cassés au 

fromage frais

Crème d'oignon 
gruyére et ses 

croutons

Pizza au chorizo 
et aux poivrons 

Émincés de porc 
aux herbes

Émincés de 
dinde au thym

Jambon blanc 
cornichon

Salade de 
gésiers de 

volaille, pommes 
de terre, batavia 

et oignons 
rouges

Œufs durs 
mayonnaise 

maison 
moutarde à 
l'ancienne

Boulettes 
d'agneau au 

cumin

Salade de 
mâche

Carottes 
persillées

Penne rigate
Duo de 

courgettes
compotées

Salade de 
crudités

Riz pilaf aux 
petits légumes

Compote 
pomme / 
ananas

Panna cotta au 
coulis de fruits 

exotiques

Abricots au four 
et au miel

Yaourt aux fruits
Compote 

pomme / abricot
Compote tous 

fruits
Cocktail de fruits 

au sirop

Semaine 
24

Toutes nos 
viandes sont 

d'origine France

Les menus sont 
susceptibles d’être 

modifiés en fonction 
des arrivages et des 

contraintes de 
l’établissement.
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