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Salade de pates
Salade de Betiraves am g Salade d'endives Bataran Sa]ad_e de fonds ghleed avocats
\ ) pommes de fines herbes  (radis, concombre AUX PO jambon cru SISl sauce cocktail
/ ! terre au chorizo oignons)  roquefort et noix basilic
A
Escalope de N : Blanquette de A Cuisse de

Toutes nos viandes /& pouletpaux Roti de boeuf Chipolatas  veau printaniere Cote de porc canette rétie aux
sont d'origine France épices tandoori SaUce béarnaise sauce au poivre (carottes, petits au thym S o

pois, champignons)
Paélla de la mer

Pommes de
Riz créole terre Tian provencal
boulangéres

Carottes
persillées

Courgettes

Frites braisées

Plateau
de fromages

Les menus sont
susceptibles d'étre
modifiés en fonction
des arrivages et des
contraintes de
I'établissement.

Rouy Camembert Tomme blanche Saint Nectaire Emmental Blche du Pilat

Corbeille de  Yaourt Velouté  Corbeille de X Salade de fruits Fromage blanc Tarte au citron
fruits Fruix fruits Cremeigatalane maison au miel meringuée

M DTER N, - et WG TEEEEEE N N = "

Potage de Potage
Mouliné Creme de poireaux et Potage B ‘
du jardin Potageaiphaet champignons pommes de vermicelle f?oerrrzg\g/g?rglijs Rl
terre

Vendredi 17 avril 2026 : Efletdeicdi Em!nces de Findfirinche de qudon bleu de Eufs du_rs Tortellini au
Menu espagnol CHANG volaille sauce roti de porc dinde sauce mayonnaise  fromage sauce
Macaroni a la aigre douce citron cerfeuil maison pesto
carbonara
Gratin de choux- Polenta ! Brocolis Poireaux
fleurs au paprika  crémeuse Haricots beurre persillés vinaigrette Salade verte

Yaourt Abricots Petit suisse
aux fruits au caramel aromatisé

Compote Fromage blanc

pomme-fraise  a la confiture guatEs ol

Novly caramel




