
Semaine  
04/05/2025 05/05/2025 06/05/2025 

 07/05/2025 
 

08/05/2025 09/05/2025 10/05/2025 

Tomate           
vinaigrette      

basilic 

Salade de 
pommes de 

terre oignons 
rouges olives 

Terrine de lapin 
cornichons 

Concombre 
sauce bulgare 

Terrine poisson 
sauce Maltaise 

Feuilleté au    
fromage 

Salade d’avocat 
au surimi  

Sauté de bœuf 
aux oignons 

Filet de poisson 
sauce à l’aneth 

Rôti de dinde et 
son jus de      

volaille corsé 

Viande de    
couscous 

(mergez, haut de 
cuisse de       

Dos de cabillaud 
sauce crème 

chorizo  

Escalope de 
poulet sauce 
champignons 

Roti de porc et 
son jus au thym 

Semoule 
Epinards à la 

crème  
Gratin de        
farfalles 

Légumes    
couscous frais    
et sa semoule 

Pomme de terre 
grenaille 

Légumes        
piperade 

Pénné 

Bûche  
de chèvre 

Gouda Emmental 
Tomme  

de Savoie 
Brie Mimolette 

Plateau  
de fromages 

Coupe fraise 
melba (glace) 

Yaourt aux fruits Banana 
Tarte au citron 

meringué 
Tarte noix coco Pastèque Chou au café 

Potage alphabet 
Velouté de      

patate douce 
Potage poireaux 
pomme de terre 

Crème  
de légumes 

Crème de       
Lentilles 

Potage  
Paysan 

Potage genevois 

Aiguillette de 
poulet à la 

crème 

Quiche         
courgette feta  

Beignets de    
calamars sauce 

tartare 
Pissaladière 

Omelette aux 
fines herbes 

Dos de hoky 
sauce vin blanc 

Cordon bleu 
sauce citron 

Carottes        
braisées 

Salade de     
composée 

Salade           
d’haricots verts 

Salade de verte 
Fondue de     

poireaux à la 
crème 

Riz pilaff 
Mijoté de petits 

pois 

Fromage à la 
confiture 

Compote de 
poire 

Flan nappé au 
caramel 

Compote 
pomme fraise 

Crème au       
chocolat 

Petit suisse   
nature sucré 

Cocktail de fruits 
au sirop 

Toutes nos viandes 

sont d'origine France 

Les menus sont  

susceptibles d’être 

modifiés en fonction 

des arrivages et des 

contraintes de  

l’établissement. 


